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PAZILI CEVIZLI BOREK

1,5 yemek kasigi margarin
3 adet yufka

1 cay bardagi su

1 demet pazi

2 adet kuru sogan

4 kagik siviyag

1 cay bardagdi ceviz

3 cay kasi§i tuz

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi susam

Yemeklik dogranan soganlar margarin eklenen tencereye konulur ve pembelesinceye kadar kavurulur.

Igine dogranan pazilar eklenir, tuz ilave edilir ve pazilar yumusayincaya kadar pigirilir.Igine ceviz eklenip
kanstinlir ve atesten alinir.Yufkalardan biri yayilir, karistirilan siviyag ve su karisimi Gzerine firca ile strtlir. Uce
béllinen i¢ malzeme yufkanin Gzerine serpigtirilir ve bir ugtan yuvarlamaya baglanir.

Yuvarlandiktan sonra bir tepsinin ortasindan baglamak Gzere yuvarlak sekilde dolanir.

Diger yufkalara da ayni islem uygulanarak tepsideki yufkalarin etrafina dolanir.

Uzerine yumurta sarisi sirilir, susam serpilir ve 190 derecede isitilmis firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirilir.
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