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PAZILI CANAK BOREGI

Yarim demet pazinin yapraklari
Yarim demet maydanoz

Yarim demet dereotu

yarim demet nane

2 dal taze sogan

1 adet kirmizi biber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
250 gram lor peyniri

2 adet yufka

Yarim su bardag: st

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
Yufkalarin Gizerine stirmek igin:
1 adet yumurta sarisi

Pazi yapraklarini kaynar suya batirip, ¢ikarin. Daha sonra irice dograyip, derin bir kaba alin. Uzerine kiyilmig
maydanoz, dereotu, nane, taze sogan, kirmizi biber, rendelenmis kagar peyniri ve lor peyniri ilave edip,
karnstinin. Igine sit, yumurta ve sivi yag katip, iyice harmanlayin. Hazirladiginiz i¢ harci

4 esit pargaya ayirin. Yufkalari tst Uste diz bir zemine serin ve blyuk bir tencere kapag! ile 4 adet yuvarlak
¢ikarin (Ust Uste koydugunuz yufkalardan toplam 8 adet yuvarlak parga elde edeceksiniz). Kalan yufkalar da
béreklerin icine kullanmak Gzere bir kenara alin. 2 Kestiginiz iki kat yuvarlak yufkayi

11 cm ¢apindaki yadlanmis tart kalibinin igine kenarlari tagacak sekilde yerlestirin. Kalan yufka pargalarindan
2-3 parga koyun ve lzerine i¢ hargtan yayin. Yufkanin diga sarkan kisimlarini ige dogru pile yaparak toplayin.
Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin (toplam 4 adet bdrek olacak). Uzerlerine ¢irpiimis yumurta sarisi strin
ve dnceden isitilmis 170 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:159007 - adi:Pazili GCanak Boregi « génderen:Somuncu « indirme tarihi:28.04.2024 - 01:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-canak-boregi-vt113111
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/pazili-canak-boregi-159007.jpg
http://www.tcpdf.org

