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PAZILI BURMA (TRABZON)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 kg un

2 yumurta

Yarim su bardagi siviyag

1 su bardagi yogdurt

5 bag pazi

1 su bardag piring

1 orta boy sogan

1 cay kasigi karbonat
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 tath kasigi tuz

Bir kabin icinde un, yumurta, yogurt, tuz, karbonat, siviyag konularak hamur haline getirilir. Bir sre dinlendirilir.
Diger taraftan bir tencerede pirin¢ler haglanir sular stizilir. Pazilar yikanir )

soganla birlikte ince dogranir. Daha sonra tavada yagla soganlar, pazi 5 dakika kavrulur. Uzerine haglanmig
piring, seker, tuz ve karbonat ilave edilir. Ocaktan alinir ve sogumaya birakilir. Daha sonra hamur ikiye bélindir,
yuvarlak bigimde acilir ve hazirlanmig olan malzemeler bu hamurlarin i¢ine bosaltilir. Yagda iki tarafl kizartilir ve
servis yapllir.
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