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PAZILI BURMA

3 yemek kasigl yag

5 adet sogan

5 yemek kagsidi yogurt
3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

5 bag pazi

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasesi piring
1 paket kug UzOmi

1 paket dolmalik fistik
Tuz

Karabiber

Pul biber

1 yumurta sarisi, 5 yemek kagigi yogurt, biraz su ve sivi yag, 3 su bardag un ile glizelce yogurulur.
Istenen kivama gelen hamur dinlenirken, pazilar ince ince dogranir.

Dogranan pazilar bir kase pirin¢le haglanirken, kip kiip dogranan yagda kavrulmaya baglanir.

Bu sirada haslanan pazi ve pirincin suyu iyice sizulUr.

Suyu alinan pazi ve piringler soganlara eklenerek kavurma iglemine devam edilir.

Kavrulan malzemeler bir kaba alinirken dinlenen hamur bezelere bdlunir ve nigsastayla agilir.
Agllan yufkalarin icerisine pazili malzeme eklenir ve yuvarlanarak sarilir.

Sarilma igleminiz ardindan yufka bizilerek firin tepsisine yerlestirilir.

Ayirilan tim bezelere ayni islem uygulanarak Gzerlerine yumurta sarisi ve eritilmis sana yag surulUr.
Isitilan firinda pisirilir.

Pazil burma sunuma hazirdir.
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