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PAZILI BURMALI BOREK

Milli E@itim Bakanhg!

4 yufka

Igi igin:

1 demet pazi

1 cay bardag piring

1 kahve fincani kuru Gzim
1 sogan

2-3 yemek kasi@i sivi yag
1 cay kasig tuz

1 cay kagig pul biber
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Borek ici icin; pazi ve piring ayri ayri haglanir.

Pazinin suyu sikip stizalur.

Kuru GzUmler sicak suda islatilir.

Sivi yag ile sodan kavrulup igine pazi, haslanmis piring ve kuru Gzimler eklenir.
Tuzunu ve pul biber ilave edilerek karigtirilir.

Yufkalar ikiye kesilir.

I¢ malzemeler koyulup rulo yapilir.

El ile blizelerek gl sekli verilir.

Uzerine sivi yag gezdirilip, yumurta sarisi strdlQr.

180 derecede Uzeri kizarana kadar pigirilir.
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