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PAZILI BOREK

2 su bardagi un

1 cay bardagi su
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim demet taze sodan
1 adet kuru sogan
600 gram pazi

1 ¢corba kasigi yag
bir tutam maydonoz
bir tutam nane

6 corba kasig lor

2 yumurta sarisi
Biraz haghas

Derin bir kabin igcinde unla tuzu harmanlayip Uzerine yavagga suyu ekleyin, yumusgak bir hamur yapin. Bu
hamuru 15 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru biyUk bir yufka gibi agin. I¢ malzemesi igin sogani ve pazi
yapraklarini tavada 5 dakika kavurun. Yegillikleri ince ince kiyin. Peynirle harmanlayin. Agtiginiz hamuru 4
parmak genigliginde kareler halinde kesin. I¢ malzemeyi yerlestirip katlayin, yaglanmig tavaya yerlestirin.
Uzerine yumurta sarisi siriin, hashas serpin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirin.
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