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250 Gr Sana Hamurisi

1 Cay Kasigi tuz

150 gr labne peyniri

2 Corba Kasigi siviyad
100 gr Lor Peyniri

1 Paket kabartma tozu

3 Corba Kasigi yogurt
300 gr haslanmis pazi

1 Adet Yumurtanin sarisi
4 Su Bardagi un

1 Adet Yumurtanin sarisi
2 Corba Kagigi susam

PAZILI BOREK

iginde bulunan labne peynirinden dolayi ézellikle cocuklar bu bérege bayllacak. Oda isisinda yumusatiimig
margarin, tuz, kabartma tozu, yogurt ve yumurta sarisini hamur yogurma kabinda krem haline gelinceye kadar
karigtirin. Unu azar azar yedirerek ekleyip yogurun. Hamuru bir blyik digeri daha kigik 2 bezeye ayirin.
Uzerlerini nemli bir bezle drtiip 20 dakika bekletin. Paziyi dograyin. Peynirler ve tuzu ekleyip harmanlayin.
Bezeleri unlanmis zeminde merdane ile agin. Dikddrtgen firin kabini yagdlayin. Agtiginiz biyik hamuru yaglanmis
kaba, kenarlari disa tagacak sekilde yayin. Hazirladiginiz ic malzemeyi ekleyip lzerini kliclik hamurla kapatin.
Disa sarkan hamurlari igce dogru kivirin. Siviyag ve yumurta sarisini bir kapta karistirip hamurun Gzerine surdn.
Susam serpip baklava dilimleri seklinde kesin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika pisirin.

Dilimleyerek sicak servis yapin.
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