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PAZILI BOREK

3 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi sit

400 gram pazi yaprag!
100 gram beyaz peynir
2 adet sogan

Sogani rendeleyip elinizle ovalayin. Uzerine irice dogranmig pazi yapraklarini ekleyip ovalayarak yapraklari
yumusatin. Rendelenmis peyniri de i¢ine ekleyip i¢ harcini hazirlayin. Yufkalardan birini tezgah Uzerine yayip sit
ve yagd karisimi ile islatin.Yufkanin tam ortasina pazil karisimdan koyun yanlarda kalan yufkayi Gzerine kapatin.
Elinizle gerdan gérinimuni olacak sekilde bizdirin. Ortadan kesip tepsiye yerlestirin. Tam ortadan
keserseniz yan yana uzunlamasina tepsiye koyunca 3 adet yufka bir blyik tepsiye yetiyor. Tim yufkalar ayni
sekilde hazirlayip tepsiye yerlestirin. 200 derecedeki firinda Uzeri iyice kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyerek
sicak servis yapin.
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