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PAZILI BOREK (MILFQY)

1 paket milféy hamuru

1 demet pazi

2 adet kézlenmig kirmizi biber
1 yemek kagigi margarin

1 yemek kasigi siviyag

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam kirmizibiber

Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

10-15 adet dilimlenmis sucuk

Milféy hamurlar buzunun ¢oziimesi icin oda sicakliginda bekletilir. Pazilar yikanip sicak suda ¢ok az haglanir ve
yemeklik dogranir. (Isterseniz ¢ig halde iken dograyip da kavurabilirsiniz) Kézlenmis biberler dilimlenir ve
pazilarla birlikte yagda sote yapilir. Tuz ve baharatlarla tatlandirilip sogumaya birakilir. Ortalarina i¢ malzeme
paylastirilir. Kogeler ortada toplanarak sekil verilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir ve ortasina sucuk dilimleri
yerlestirilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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