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PAZILI ANASONLU BICI BOREK

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 adet yufka

Harci igin:

Yarim demet taze sodan
750 gr. pazi

4 corba kasigi tereyagi

1 tath kasidi anason

2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigi tarcin

1 tath kasidi kirmizi biber
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Sosu icin:

1 su bardag st

2 adet yumurta

Yarim su bardagi erimis tereyagi

Dogranmig pazi ve taze sogani, tereyaginda anasonla beraber, hafifge yumugayincaya kadar kavurun. Sirke ve
baharatlar ekleyerek harmanlayin. Yagdlanmis firin tepsinize ilk yufkanizi serin. Uzerine erimis tereyag, st ve
yumurtayi ¢irparak dokin. 2. yufkayi serin ve pazili harci Gizerine yayin. Kalan iki yufkayi da aralarina sutli
karisimdan ddkerek islatin. 180 derecede isitilmis firinda, altin rengini alincaya kadar pisirin.
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