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PAZILI ALISKA CORBASI

8 su bardagi et suyu

3 ¢corba kasiJi sivi yag

2 blyuk boy sodan (ince dogranmig)
4 dis sarmisak (ezilmig)

Yarim kg domates (ince Kiyilmig)
Yarim kg pazi veya ispanak
Hamur malzemesi:

2,5 kahve fincani un

3 yumurta

Tuz

Karabiber

Yarim cay kasigi karbonat

Bir tencerede yagi 1sitin; sogan ve sarimsaklari katip, 5 dakika kavurun.

Domates ve paziyi ilave edip, 3 dakika daha kavurun.

Et suyu, tuz ve karabiberini ekleyip, kaynamaya birakin.

Bir kasede, un, yumurta, karbonat ve az tuzu karistirip, biraz civik kivamda bir hamur hazirlayin.
Bu hamuru, kig¢uk toplar seklinde kaynayan ¢orbanin igine atin. 20 dakika pisirin.

Arzu edilirse, yaninda sirke ile servis yapabilirsiniz.

Not: Hamur yaparken,igine ince kiyilmis yarim demet maydanoz koyarsaniz,gorbanin hem lezzetine,hem de
g6rantisine katkida bulunursunuz.
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