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PAZI YAPRAKLI TAVUK RULOSU VE KESTANEL]
PATATES PURESI

MALZEMELER

1 Adet tavuk budu

7-8 yaprak pazi

1 avuc kuru erik

2 orta boy haglanmig patates

1 avug haglanmig ve soyulmus kestane
2 bardak figsne suyu

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigdi hardal

Yeteri kadar tuz ve karabiber

HAZIRLANISI

Pazi yapraklarini diri kalmalarina 6zen gdstererek tuzlu suda bir tasim kaynatin. Erik sosu i¢in kuru erikleri fisne
suyunda bekletin, erikler yumusayinca zeytinyagi, hardal ve figne suyu ile birlikte blender da akigskan hale
gelene kadar ¢ekin. Tavuk budunu satin alirken sarma yapacaginizi kasabiniza sdyleyip butu inceltmesini
saglayin. Tavuk budunu tamamen agin, tzerine pazi yapraklarini yerlestirip,kenarindan baglayarar rulo yapin.
Tavuk rulosunu 200 derecedeki firinda 20-25 dakika pisirin. Tavuk pisiriken, patates pire haline getirin, arasina
kestane tanelerine katip, karigtirin. Servis tabagina patates piresini ve dilimlenmig tavuk rulosunu yerlegtirin.
Uzerine erik sosunu gezdirip servis yapin.
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