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PAZI YAPRAKLI KAGIT KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

400 gr. kuzu kaburgasi ve dana butu
1 tath kasidi pul biber

1 demet maydanoz

2 adet pazi yaprag!

Karabiber

Tuz

YAPILISI

Et, iri kiyma makinesinden gegirildikten sonra maydanozlar katilarak zirhla inceltiimeye baslanir. Belli bir incelige
gelince pul biber, karabiber ve tuz eklenerek harmanlanir. Iki parcaya bdltnerek bekletilir. Yikanmig sapindan
ayrilmis pazi yapraginin tzerine agilarak sekillendirilir. Pazi yapraklari yagh kagida alinarak tas firnda 15 dk.
pisirilip sicak servis edilir. Bu yemekte pisen pazi yapradi da yenir.

© lezzetler.com tarif no:45088 « adi:PAZI YAPRAKLI KAGIT KEBABI (Hatay) « génderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 18:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazi-yaprakli-kagit-kebabi-hatay-vt34223
http://www.tcpdf.org

