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PAZI YAPRAGINDA LEVREK

8 adet pazi yaprag!

1 adet levrek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢corba kagsigi krema
Yeterince su ve tuz

Keskin bir bicak yardimiyla levregin karnini kesin. igini temizledikten sonra bol su ile yikayin. Pullarini kaziyin.
Kilgigini ¢ikararak, fileto haline getirin. Fileto halindeki levredi suda ¢ok az haslayin. Kiiclk parcalar seklinde
kesin ve pazi yapraklarina sarin. Acilmamasi igin Gzerine kirdan batirin. 2 ¢corba kagsi§i tereyagdini tavada eritin.
Tereyagdinin kokusunu almasi i¢in pazi yapraklarini tavada birkag¢ kez ¢evirin. Ayri bir tavaya 3 ¢orba kasigi
kremay! alin. Pazi yapraklarini bu kez kremanin Gzerine ilave edin. Kisik ateste 5 dakika pisirin. Sicak olarak
servis yapin.
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