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PAZI SOSU (FRANSA)

2 yaprak pazi

1 cay bardag et suyu
1 su bardagi krema

1 klicUk sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz, karabiber

Tavaya tereyagi konur, eriyince ince kiyilmig sogan eklenir, pembelestirilir. iri kiyilmig pazi atilir, gevseyene dek
pisirilir. Uzerine et suyu katilir, tuz ve karabiber serpilir, bir tagim kaynatilir. Atesten almadan hemen 6nce krema
eklenir, kanstirilir. Robottan gegirilir. Balik yemeklerinin yaninda servise sunulur.
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