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PAZI SARMASI

600 gr haslanmis pazi yapragi
1 su bardag piring

4 sogan

1 su bardagi misir yagi

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 ¢orba kasigi kustizimi
Yarim demet nane

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz
Sicak su

Tuz

Targin

Yenibahar

Pirinci yikayip stizin. Sodanlar soyup kiyin. Misir yagini tencerede isitip sogani kavurun. Pirinci ekleyip
seffaflasana kadar kavurmaya devam edin. Dolmalik fistiklari ilave edin. Yeterli miktarda tuz, targin, yenibahar
ve kusizimuU ekleyin. Harcin (zerine ¢ok az su ekleyip kisik ateste piringler hafif yumusayana kadar pisirin.
Ocaktan alip ilitin. Nane, dereotu ve maydanozu temizleyip kiyin. Piringli harca ekleyip harmanlayin. Pazi
yapraklarinin igine piringli harci paylastirip sarin. Sarmalari tencereye dizin. Uzerlerine ¢ok az yag ve sicak su
ekleyip kisik ateste pisirin. llik servis yapin.
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