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PAZI SARMASI

1 demet pazi

2 adet sogan

350 gram kiyma

2 cay bardagi piring

1 corba kasigi salca

1 demet taze nane

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

2 dig sarimsak
Baharatlar

Limon suyu

3 corba kasig! nar eksisi
1 kase sarimsakl yogurt

Sogani ince bir sekilde rendeleyin. Uzerine piring kiyilmig yesillikleri ekleyin. Kiyma, salga ve sarimsagi da
yerlestirip karistirin. Bu karisima baharatlari ilave edip hazirlayin. 3 dakika kadar kaynatilip suyu sikilimig pazi
yapraklarina yerlestirip kiigUk kiigUk sarin. Tencereye dizin. Kalan ig olursa domatesin igine koyup domates
dolmasi da yapabilirsiniz. Uzerine de ¢ok az su ekleyip 35 dakika pismeye birakin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:102498 « adi:Pazi Sarmasi « génderen:hanim abla « indirme tarihi:01.04.2025 - 17:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazi-sarmasi-vt2313
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pazi-sarmasi-102498.jpg
http://www.tcpdf.org

