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PAZI SARMA

1 kilo pazi

250 gram kiyma

2 adet sogan

1 su bardag piring

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyag
2 corba kagiJ! tereyagdi

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

2 corba kasigi nane

1 su bardagi su

1 su bardagi sarmisakli yogurt

Pazi yapraklarini 15 dakika kadar kaynatip stiziin. Sodanlari rendeleyin ve igine piring, salca, kiyilmis yesillikler,
kiyma ve arzu ettiginiz baharatlari ekleyip karistirin. Su ve yagi da i¢ine ekleyin ve bu i¢ harci haglanmig pazi
yapraklarinin igine paylastirip sarin. Tencereye istenirse kemik yerlestirip Gzerine sardiginiz dolmalari dizin. 2 su
bardagi kadar sicak su ekleyip 40 dakika kadar kisik ateste pismeye birakin. Sarmisakli yogurtla servis yapin.
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