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PAZI SAPI KAVURMASI

3 bag pazinin sapi

1 blyUk sogan

4 yemek kasigi sivi yag
1 cay kasigdi pul biber
Karabiber

Tuz

Pazi saplar yikandiktan sonra ince ince dogranir. Tencereye konur, tUzerine 1 bardak su eklenerek
yumusayincaya kadar haslanir. Slzgece alinarak suyu szdlir.

Sogan yemeklik dogranir. Yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Pul biber ilave ediletek biraz daha kavrulur.
Uzerine haglanmis pazi, tuz ve karabiber ilave edilerek 5 dakika daha kavrulur.

Ocagin alti kapatilarak servis yapilir.

Not; pazi yapraklarini sarmada, ¢ikan saplarini da bu sekilde kullanabiliriz.
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