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PAZI PURELI KEBAP

Malzeme:

1 adet sogan

1 kahva fincani Bizim Aycicek Yagi
1 corba kasigi domates salgasi

2 adet domates

Plre icin :

1 demet pazi

100 gram Bizim Margarin

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
500 ml sit

Kusbasg! etleri tencereye aktarin. Uzerini 6rtecek kadar su ilave edin ve yiiksek ateste 5 dakika kaynatin.
Ocaktan alin ve soguk suyla yikayip stizin. Sogani soyup incecik kiyin. Siviyagi tencerede isitip sogani
kavurduktan sonra eti ilave edin. Eti 5 dakika kadar sirekli olarak karistirarak kavurmaya devam edin. 1 ¢orba
kasiJi sicak suda inceltilmis domates salcasi, 1 adet zar seklinde dogranmis domates, tuz ve karabiberini
ekleyip tatlandinin. 1 cay bardag@i sicak su ilave edin. Gok kisik ateste 1 saat kadar pisirin ve ocagin altini
kapatin. Pazili plre icin pazilari temizleyip kaynar suda yumusayincaya dek haslayin. Stzdirip soguttuktan
sonra mutfak robotunda pulre haline getirin. Tencerede margarini eritip unu ilave edin. Stirekli karigtirarak kisik
ateste 5 dakika boyunca kavurun. Uzerine pazi puresini ekleyin. Birka¢ dakika karistirip sttl azar azar ilave
edin. Tuz ve karabiberle tatlandirdiktan sonra malzemeleri iyice birbirine yedirin. Ocaktan alin. Servis tabagina
pazili pureyi yayin, Gzerine kavurmus oldudunuz etleri yerlestirin. Istege gére 1zgarada kdzlenmis domates ile
servis yapin.
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