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PAZI MUSAKKASI

250 gr. Kiyma

2 Sogan

1 Kg. Paz

2 Kaslk sadeyag
4 Bardak tuzlu su
Tuz, biber

Yikanmig pazi yapragini kaynar, tuzlu suda yapraklarinin rengi degisinceye kadar haglamali, sonra soguk sudan
gecirmeli. Ince ¢entilmis sogani sade yagda kizartmali, sonra buna koyun kiymasi katip kavurmali.

Sonra bir tencerenin dibine bir kat soganli kiyma, bir kat pazi yaymal, tuz ve biberini serpip, iki kepge et suyunu
¢ekinceye kadar kaynatmali.
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