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PAZI MUSAKKA

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 1 kg pazi yapradl, 2 bas sodan, 1,5 ¢orba kasigi margarin (veya tereyagi), 250
gr koyun kiymasi, 2 kepce et suyu, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Pazi yapraklan bol suda iyice yikanip suyu stzilir. Tencereye yeteri kadar su ve tuz konur. Su
kaynaymca, pazi yapraklan icine atilir ve kisa slre haglanir. Pazi yapraklannin rengi degisince, tenceredeki su
sUzulr, yapraklann Ustiine soguk su dékulir. Pazi yapraklan suyunun stizilmesi igin slizgece alinir. Tencereye
rendelenmis sogan ile margarin konur, atese oturtulur. Tahta kasikla kanstirarak soganlar kavrulur. Sodanlarin
rengi pembelesmeye baslayinca, kiyma ilave edilir ve kanstirarak kavrulur. Baska bir tencereye kiyma ve pazi
yapraklan kat kat yerlestirilir. Tencerenin dibine iki kasik soganh kiyma konur ve yayilir, Gstine pazi yapraklan
yerlestirilir. Yapraklann Ustiine, kalan kiymanin yarisi yaylilir. Kalan pazi yapraklan kiymanin stiine
yerlestirildikten sonra, kalan kiyma en Uste bosaltilarak yayilir. Tuz ve karabiber serpildikten sonra, iki kepge et
suyu dokulir ve orta ateste pismeye birakilir. Musakka pisip, suyunu iyice ¢ekince atesten alinir, servis tabagina
aktarilir ve sicak sicak servis yaplilir.
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