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PAZI MUCVER

4 bag pazi

1/2 bagd maydanoz

1/2 bag dereotu

1/2 bag taze sodan

1/2 bag taze nane

200 gr kasar peyniri

2 yemek kagigi misir unu
2 yemek kasigi un

2 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz karabiber
4 adet yumurta

1 yemek kagigi margarin
1 su bardagi sivi yag

Once pazilari ince ince dograyin ve onlari sicak suda haglayin daha sonra biitlin yesillikleri ince ince dograyin ve
sicak sudan ¢ikardiginiz pazi yapraklariyla karistirin i¢ine kagar rendeleyin yumurta, misir unu, ince dogranmig
sarimsak, tuz, karabiber,oda sicakliginda erimis margarini ve unu ilave edin iyice karigtirin énceden isittiginiz
sivi yagda birer kasik koyarak kizartin ve servis yapin.

Fotograf "karadem" tarafindan génderildi. 27.05.2017
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