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PAZI KAVURMA

3 demet pazi

1/2 kagi§i tuz

Az karabiber

1 kahve kasigi karbonat

Az rende hindistancevizi

3 corba kasi§i tepeleme yag
1 kahve fincani et suyu

3 adet iri sogan ince kiyllimig

1) Pazilarin yapraklarini ayiklayip 3 defa bol su ile yikayiniz.
2) Sonra iginde 1 kahve kasigi karbonat bulunan bol kaynar suda 4-5 dakika haglayip tzerine soguk su akitarak
sogutup iyice sikarak bir tahtanin tzerine ¢ikarip ince olarak kiyiniz.

3) Bir tencereye yagi koyup eritiniz. Sogani ilave edip karigtirarak agir ateste sogani sarartmadan 7-8 dakika
kavurunuz.

4) Paziyl, tuzu, biberi, hindistancevizini ve suyunu ilave ederek 15 dakika agdir ateste kavurup servis yapiniz.

Not: Pazi Kavurmasi'nin kapagini kapatmayiniz; rengini kaybeder.
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