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PAZI CORBASI (TOKAT)

30 gram tereyag!

1 adet yumurta

2 su bardagi stizme yogurt

1 yemek kasigi nane

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 adet sogan

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi st

6 dal pezik (pazi)

Yarim su bardagi kirik yarma

Yarmay!i tencereye alip Uzerini gececek kadar su ilave ederek 40 dakika pigirin. Piserken gerekirse sicak su
ekleyin. Pazi yapraklarini bir parmak kalinhiginda dograyip ¢orbaya ekleyin. Tuz ile tatlandirin. Ayri bir tencerede
yogurt, yumurta ve sutl karistirip purtizstiz hale getirin ve orta ateste kaynatmadan isitin. Corbanin suyundan 3
yemek kasiJi kadar alip karigima ekleyin ve bunu yarmaya karigtirin.

Sogani kip seklinde dograyip tereyagi ve zeytinyagi ile pembeleginceye kadar pisirin. Kuru nane ekleyin ve
corbanin igine karistirin. Uzerine pul biber serpip sicak servis yapin.
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