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1 sogan

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 havug

1 kereviz

1 patates

5 su bardagi et suyu
1 demet pazi

Yarnim tath kagigi tuz
Uzeri icin:

Girpilmis krema
Degirmen karabiber

PAZI CORBASI

Yemeklik dogradiginiz sodan ve ezdiginiz sarimsaklari zeytinyaginda hafif soteleyin. Kip dogradiiniz havug,
kereviz ve patatesi ilave edip birkag¢ dakika daha soteleyin. Et suyununu ve tuzu ilave edip kaynamaya birakin.
Et suyu kaynadiktan sonra yikayip ince dogradiginiz pazi yapraklarini ilave edin. Sebzeler iyice yumusayincaya
kadar pigirip ocaktan alin. Pirlzsiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gegirin. Gorbay! servis
tabaklarina paylastirin. Uzerlerini ¢irpilmis krema ve degirmen karabiber ile slsleyerek sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:147782 « adi:Pazi Corbasi » génderen:macenta ¢ indirme tarihi:13.05.2024 - 01:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazi-corbasi-vt107134
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/pazi-corbasi-147782.jpg
http://www.tcpdf.org

