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PAZI CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

Y2 bag pazi

Y2 su bardagi zeytinyagi

Y2 su bardagi haslanmis nohut

1 kahve bardagi nar eksisi

Y2 su bardagi haslanmis mercimek
8 su bardagi su

Y2 su bardagi haslanmis lliibye

1 adet sogan

YAPILISI

Pazi yapraklari ve saplari birlikte ince ince kiyilir. Zeytinyaginda kiyilmis olan sogan éldiiriilir. Uzerine ince
kiyllmig pazilar eklenir. Yagda 6lddrdildiikten sonra su eklenip kaynamaya baslar baglamaz igine mercimek,
nohut ve libye atilir. Bir tagim kaynadiktan sonra nar eksisi ilave edilir. ki tasim daha kaynatilip atesten alinir.
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