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PAZI CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. pazi (sadece saplari)
10 dis sarimsak

2 bardak yesil mercimek

1 corba kasigi kiiziibra

Y2 bardak kirmizi mercimek
1 ¢corba kasigi nar eksisi

2 adet havug 1 limon suyu
2 adet patates

Nane

Kimyon

Tuz

1 kahve fincani zeytinyagi

YAPILISI

Bir tencereye ince dogranmig pazi saplari, yesil ve kirmizi mercimek, havug ve patates rendesi dokuldiikten
sonra, Uzerini kaplayacak kadar su ile doldurulup ocada konulur. lyice pisince limon suyu, nar eksisi ve tuz ilave
edilip 10 dk. daha kaynatilir. Dévilmus sarimsak, kiizbara ve nane yagda cevirilerek ¢orbaya katilir.
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