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PAZI CIPSI
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1 demet pazi

1 dis sarimsak

Y2 bardak Aycekirdegi igi

1 corba kagigi limon

1 ¢orba kasigi yesil sogan

Bir fiske tuz, karabiber, biberiye, feslegen, kekik ve istediginiz ¢esitte baharat

1 demet paziy1 saplarindan ayirarak Gzerinde toprak kalmayacak sekilde iyice yikayin.

Glzelce yikadiginiz pazi yapraklarini elinizde blyik pargalar halinde bélerek kenara alin.

Geri kalan tiim malzemeleri blenderda tamamen pure haline gelene kadar ¢ektirin.

Hazirladiqiniz pireyi tabani genis bir tabaga bosaltin ve pazi yapraklarini sosa bulayip dilerseniz yagh kagit da
kullanacaginiz firin tepsisi tzerine birbirine degmeyecek sekilde dizin.

Tepsiyi 170 derecede dnceden Isithiginiz firina yerlestirin ve iyice pazilariniz kitir kitir olana kadar yaklagik 10-15
dakika arasinda ara sira kontrol ederek pigirin.

Not: Firnninizin kapag ve fani agik sekilde pazilariniz kuruyup ¢itir olana kadar pisirmek de bir diger pisirme
alternatifiniz. Eger sebze meyve kurutma makineniz varsa pisirme islemini orada da yapabilirsiniz. Kurutma
makinelerinde pisirme stresi daha uzun olsa da pazilarinizin ¢ok daha ¢itir olacagina eminiz.
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