—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAZI BOREGI

Malzeme:

750 gr. pazi

200 gr margarin (yumusak)
1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardag lor peyniri

Yapiligt:

Unun icine tuzu, 1 kasik yagdi ve ilik suyu koyup hamur yapin. Yarim saat dinlendirin. Daha sonra hamuru
merdane ile acip, kalan yagdan bir kasigini ayirin. Diger yagi igine koyup, hamuru tekrar acin. Bu islemi 3-4 kere
tekrarlayin. Yaglh k&dgida sarip, buzdolabinda 15 dakika dinlendirin. Diger taraftan pazilarn haslayip, suyunu
sUzdn. Dilimleyip, i¢ine peyniri ve tuzu karnstirin. Hamurun 2/3'Und tepsiye yayip, igini déseyin. Kalan hamuru
Uzerine 6rtin. 1 yumurtayi cirpip, Uzerini sivayin, firina verin.
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