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PAZI BOHCA

2 demet pazi (haslanmig)

1 kg kuzu kugbasi (kiglk dogranmis)
1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
Y2 su bardagi bulgur (harci icin)

Y2 su bardadi misir yarmasi (harci igin)
Y2 su bardadi misir unu (harci igin)
¢ay bardagi siviyag (harci igin)

Y2 demet taze nane (kiyilmis)

Y2 demet maydonoz (stslemek igin)
Bir miktar dereotu (slislemek icin)

Bir miktar su (pisirmek icin)

Bir miktar sivi yag (pisirmek icin)

Bir miktar limon dilimi (stislemek icin)

Hazirlanisi

1. Tencerede bir ¢orba kasidi siviyadi kizartip etleri kavurun.

2. Daha sonra igine misir yarmasini, bulguru, misir ununu, Knorr Domatesli Soganh Cesni’yi koyup bir tagim
kavurun.

3. Atesin altini kapatip kiyilmig maydonoz ve taze naneyi ilave edip sogumasi igin yayvan tabaga alin.

4. Haglanmig pazilara hazirladiginiz hargtan koyun, kalinca sarip tabaga alin.

5. Pazi bohgalarini tencereye dizin, dolmalarin Gzerine gececek kadar su ve siviyag ilave edin, tabagi kapatip
kisik ateste pisirin.

6. Pazi bohgalarini tabaga alin, limon dilimi ve dereotu ile sUsleyip servis yapin.
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