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PAZAR MAKARNASI

1 paket Nuh'un ANKARA ¢ubuk makarnasi
yarim paket margarin

6-7 adet sosis

3-4 adet yesil sivri biber

3-4 adet taze sodan

2-3 adet domates ya da salca

yarim demet maydanoz

Iki kahve fincani ufalanmig tulum peyniri
Tuz

Kirmizibiber

Gubuk makarnayi kaynar tuzlu suda kirmadan haglayalim. Yikayip siizelim. Tencereye alalim. Margarini eritelim.
Yarisini makarnaya katip harmanlayalim. Dider yarisinda ince kiyllmis sodant, yesil biberi kavuralim. Ardindan
yine ince kiyllmig sosisleri katalim. Bir iki ddndUrelim. Rende domatesi tel siizgliden gecirerek harcimiza
ekleyelim. Ya da sulandirlmig domates salgasi koyalim. Bes dakika kadar hafif ateste pisirelim. Gok ince
kiyilmig maydanoz ve tulum peynirinin yarisiyla birlikte bu harci makarnaya katip, ezmeden karigtiralim. Hafif
ateste birkag dakika demlendirelim. Sonra alalim servis tabagina ve kalan tulum peyniriyle bir glizel stsleyelim.
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