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PAZAR KEYF]

Elif Korkmazel

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 su barag ilik stt
Iciigin:

50 gram beyaz peynir
50 gram kasar peynir
10 adet zeytin

4 sivri biber

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi salca
Kekik

Derin bir kabin igine unu, mayay, tuzu koyup harmanlayin. Uzerine ilik sttli ekleyip yumusak bir hamur tutun. Bu
hamuru bezelere ayirip 20 dakika dinlendirin. I¢i i¢in dilediginiz malzemeyi kullanilabilirsiniz. Dinlenmis
hamurlari elinizle ya da merdaneyle acin. SGt, salga ve kekik karisimini Gzerine sUrUp i¢ malzemeyi ortasina
yerlestirin. Rendelenmis peynirleri Gizerine serpin. 200 derecede, 25 dakika kadar pisirin.
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