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PAZAR KEYF]

Elif Korkmazel

100 gram beyaz peynir

100 gram taze kasar peyniri
4 yaprak marul

1 domates

10 adet zeytin

4 corba kasigi zeytinyagi
Ekmegi igin:

1 paket kuru maya

5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 su bardag st

1 cay bardagi su

2,5 su bardagi un

12 corba kasigi kavrulmus mavi haghas

Oncelikle ekmegin hamurunu hazirlamak igin derin bir kabin iginde kuru maya, siit, su, yas maya, tuz ve sekeri
karistirip yumusak suluca bir hamur yapin. 15-20 dakika dinlendirin. Daha sonra sekil verip tzerine su sirin ve
hashaslari serpin. Firinda 200 derecede 20 dakika pisirin. Pisen ekmeklerin aralarina domates, peynir, zeytin ve
marul yapraklarini glizelce siralayin. Yaninda da ¢ayinizi demleyin.
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