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PAYNIR KREMASI UZERINDE FIRIN PANCAR

Anadolujet Magazin

2 blyUk boy kirmizi pancar
50 gr kegi peyniri

30 gr Mascarpone peyniri
30 gr Ezine peyniri

1 tutam kirmizi pancar tozu
1 portakal

10 gr ¢ekirdek igi

1 tutam limon ¢icegi

1 dal taze feslegen

1 yemek kasigi soguk sikim zeytinyagi
Peynir kremasi

BUtln peynirleri blender[?lda zeytinyag, limon ¢icegi ve feslegen yapraklari ile homojen bir kivam alana kadar
¢ekin ve tarifin diger kismi ile ilgilenirken beklemesi igin buzdolabina kaldirin.

Firnnda pisirdiginiz pancarlari soyup sogumasi igin kenara alin. Pancar kabuklarini bir tepsiye sererek yeniden
kizgin firna atin, iyice kuruttuktan sonra blender[?da toz haline getirin.

Sira geldi tabagi hazirlamaya. Peynir kremasini tabadin zeminine yayin. Eima dilim seklinde dogradiginiz
pancarlari peynir kremasinin Gzerine gelisigtizel yerlestirin. Tabagda pancar tozu ve ¢ekirdek ici serpip, son
olarak portakal kipleri ve soguk sikim zeytinyagini Gzerine ilave edip sunun.
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