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PAYIZ SALATASI

4-5 adet patates

5 adet yumurta

5 adet havug

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz
250 gr. mantar

2 adet kuru sogan
Sosu icin:

1 kase mayonez

1 klicUk paket kaymak
Sislemek icin:

1 kii¢ik konserve haglanmig misir

Haslanmig patates, havug ve yumurtalar rendeliyoruz. Yesillikleri ince ince dogruyoruz. Mantarlar sote
ediyoruz. Kuru soganlar piyazlik dogruyoruz, mantarla birlikte sote ediyoruz. Mayonezle kaymagi karistirip
tadini hafifletiyoruz. Bir servis kasesinin i¢ine stre¢ film geriyoruz ve mayonezin bir kismini her tarafina
yaylyoruz. Sonra sirasiyla patates, havug, yumurta, soganl mantar sote ve yesillikleri diziyoruz, tekrar
mayonezin bir kismini stirliyoruz ve tekrar devam ediyoruz. En son mayonezin tamamini dékip her tarafini
siviyoruz. Kaseyi bir tabaga ters ¢evirip misirla ssliyoruz.
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