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PAY PISIRMEDE DIKKAT EDILECEK NOKTALAR

Pay kdékeni Amerika ya dayanan, tart hamuru gibi hazirlanip Gzeri hamurla kapatilan tath ve tuzlu gesitleri
bulunan pasta ¢esitleridir.

Firina koymadan énce hazirladiiniz payinizi mutlaka 45 dakika veya 1 saat dinlendiriniz. Daha sonra pigiriniz.
Firininizi daha dnceden isitiniz. Urlnn 6zelligine gére sire ve I1siyl ayarlayiniz.

Payinizi firina girmeden énce Ustiine kil firgayla 2-3 yemek kagidi sit sUrUp toz seker ekiniz. Payiniz tepsi iginde
firna koyarsaniz herhangi bir tagma ve akma esnasinda firininiz kirlenmemis olur.

Payinizi 6nceden isitilmis firinda hamurunuzun 6zelligine gore 180-2000C[?lde pigiriniz.

Payinizi elma , armut vb. gibi sert meyvelerle hazirladiysaniz ve meyvelerin pistiginden emin degilseniz ama
payiniz kizarmaya baglamigsa Gzerini aliminyum folyo ile érterek pisirmeye devam ediniz.

Payin igersine konulan dolgu malzemesine gore firin 1s1 ayari ve slresi degisiktir.

© lezzetler.com tarif no:96610 » adi:Pay Pisirmede Dikkat Edilecek Noktalar « génderen:AyGolgesi « indirme tarihi:11.04.2025 - 20:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pay-pisirmede-dikkat-edilecek-noktalar-vt70776
http://www.tcpdf.org

