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PAY HAMURUNU KALIBA YERLESTIRME

Payin alt hamurunu hazirlamak i¢in hamurun yarisini buzdolabindan ¢ikariniz. Oda sicakhiginda 10-15 dakika
bekletiniz.

Kati yag ile kalibinizi yaglayarak buzdolabina koyunuz.

Kalibinizin igine yetecek blyuklikte hamurunuzu merdane yardimi ile tart hamuru gibi aginiz.

Tezgaha un serpiniz ve az unlu tezgahta hamuru tart hamurunda oldugdu gibi 3-4 mm incelikte yuvarlak olacak
sekilde aciniz.

Sonra un fazlaliklarini Gstten ve alttan firga yardimi ile aliniz.

Daha sonra merdanaye sararak 23 cm ¢apta kati yag ile yaglanmis pay kalibina kaliptan G¢er cm sarkacak
sekilde ellerinizle kenarlara bastirarak yerlestiriniz. ( Bu pay ortalama 1 litre gibi ic malzemesi alir.)

Fazla gelen hamurlari kesmeden UstinG 6rterek buzdolabina kaldiriniz.

Kenarlardan sadece 1,8 cm veya 2 cm sarkacak sekilde fazlaliklar bigak veya mutfak makasi ile kesiniz.

2 cm[?lik fazlaligi hamurun kendi altina dogru disa geviriniz.

Elle parmaklarinizla veya ¢atalla istenilen sekilleri veriniz. Catalla degisik yerlerden deliniz.
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