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PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

Nese Topsakal

3 yumurtanin beyazi

175 gr toz seker

Kremasi igin:

1 paket Pinar krem santi
Yarim su barda@ Pinar st
1 paket Pinar labne

Yumurta aklari mikser ile yiksek devirde ¢irpildiktan sonra azar azar seker ilave edilir. Seker eriyip yumurtalar
kar haline gelene kadar cirpilir. Karisim yanmaz kagit serilmis firin tepsisine 25er cm ¢apinda 2 daire halinde
doékalar. 150 derecede 6nceden isitilmig firinda 140 derecede 1 saat boyunca pigsirilir. Tamamen soguyana
kadar firinda bekletilir.

Kremasi igin krem santi ve sit ¢irpildiktan sonra labne eklenir ve tekrar karigtirilir. Pigirilmig bezelerin arasina ve
Uzerine surdlur. Istege gdre meyvelerle suslenebilir.
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