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PAVLOVA
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4 adet yumurta beyazi

1 su bardagi toz seker

1 tatl kasidi sirke veya limon suyu

1 tath kasidi misir nigastasi

1 tath kasigi vanilin (istege bagh)

1 su bardagi taze meyve (cilek, bdégurtlen, muz gibi)

Firini 150° C&apos;ye isitin. Firin tepsisine yagl kagit serin.

Yumurta beyazlarini mikserle kdpuk kdptk olana kadar ¢irpin.

Sekerin yarisini ekleyin ve karigsimin sertlesene kadar ¢irpin. Geri kalan sekeri ekleyin ve parlak, sert tepe
olusturana kadar c¢irpin.

Sirke veya limon suyunu ekleyin, misir nisastasini ve vanilini ekleyin. Hafifge karistirin.

Hazirlanan karigimi yagh kagidin tizerine dokun, yuvarlak bir sekil olugturun.

Onceden isitiimis firnda 1 saat pisirin veya kabugu altin rengine dénene kadar pisirin.

Firini kapatin ve pavlovayl sogumaya birakin.

Soguduktan sonra Uizerine taze meyvelerle susleyin.
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