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PAVLOVA

https://www.elele.com.tr

250 gr pudra sekeri

4 yumurta beyazi

2 cay kasigi misir unu

1 cay kasigi beyaz sirke

2 paket krem santi + 2 bardak badem sitl
250 gr cesitli taze veya donmus meyveler

Yumurta beyazlarini mikser ile ¢irparken icine azar azar pudra sekeri katip beyaz kar gibi bir képUk haline
gelene kadar cirpin. Hazirladiginiz karigsimin kati olmasi gerekiyor. Ardindan icine beyaz sirke ve misir ununu
katip spatula ile iyice karistinin. Firin tepsisine yagl kagit koyup Gzerine karigimi yarim yarim dokin; ¢api
ortalama 25 cm olacak iki daire olusmasi gerekiyor. Cok ince bir tabaka olmamasina dikkat edin. 150 derece
isitiginiz firna koyduktan sonra ortalama 45 dakika pigirin. Soguduktan sonra servis tabagina alabilirsiniz.
Kremsanti ve orman meyveleri ile dekoratif slsledikten sonra servis edin. Taze ve donmus meyveleri beraber
kullanabilirsiniz.
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