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PATRIOT BOREGI (HAZIR YUFKA)

https://www.sozcu.com.tr

Borek icin:

3 adet hazir yutka

6 su bardagi tavuk suyu
1,5 bardak ¢ekilmis ceviz igi
Sos igin:

30 gram tereyag

3 yemek kagigi yogurt

3 adet dovilmis sarimsak
3 yemek kagigi un

1 cay kasigi tuz

2 yemek kagigi sirke

3 su bardagi su

Hazir yufkalar, irice parcalara ayirip, firin tepsisinin tizerine yerlestirin. Onceden 175 dereceye ayarlanmis
firnda 15-20 dakika iyice sararincaya kadar kizartin. Kizarma igleminden sonra yufkalari firin kabina koyun ve
Uzerine 6 su bardagdi sicak tavuk suyu gezdirin. Uzerine gekilmis ceviz i¢i serpistirin.

Sos igin, siviyagdl, yogurdu, dévilmis sarimsagl, sirkeyi, tuzu, unu ve 3 su bardag ilik tavuk suyunu girparak,
tencereye koyun ve tereyagini ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Sosu cevizli yufkalarin Gizerine
dokUp isterseniz tereyaginda kizdirdiginiz kirmizi biberli sosu en Uste gezdirin.
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