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PATLICANLI ZEYTINYAGLI PILAV

2 su bardagi pilavlik piring

2 kucUk patlican

1 domates

1 corba kasigi domates salgasi
3-4 corba kagigi riviera zeytinyadi
3 su bardagi sicak su

Tuz

Karabiber

Pirinci ik su ile 1slatip 15-10 dakika bekletin. Daha sonra akan suyun altinda yikayip siiziin. patlicanlar alacali
soyup 1 cm kalinliginda yuvarlak dilimleyin. Kesme tahtasi Gzerinde patlicanlari minik kiipler halinde dograyin.
BlyUkge bir kaseye tuzlu su hazirlayip patlicanlari ilave edin ve acisini almak i¢in 10 dakika bekletin. Domatesi
soyup kicik kicUk dograyin. Patlicanlari stizerek sudan alip kagit havlu veya temiz bir mutfak havlusu ile
glzelce kurulayin. Pilav tenceresinde yagi kizdirin. Patlicanlari ilave edip rengi déntinceye kadar karigtirarak
pisirin. Dogranmig domatesi, sal¢ayi ve siizilmus pirinci ilave edip karigtirin. Tuz, karabiber ekleyip Gzerine
sicak suyunu ilave edin. Ocagi kisip tencerenin kapagini kapatin. Piringler suyunu ¢ekene kadar karistirmadan
pisirin. Suyunu ¢ekince ocaktan alip Gzerine bir kagit havlu 6rtiin ve yine tencere kapagini kapatip yaklasik 15
dakika demlenmeye birakin. Servis yapmadan énce tahta kasikla harmanlayin.
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