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PATLICANLI ZEYTINYAGLI PILAV

1 adet patlican

1 adet kiguk boy sogan

2 dig sarimsak

1 su bardag piring

1 kahve fincani Ravika zeytinyagi
1,5 su bardagi su

Tuz

Yenibahar

Nane

Patlicanlari alacali soyup kiguk kipler seklinde dograyin. Tuzlu suda 15 dakika kadar bekletin. Daha sonra
suyunu suzlp iyice kurulayin. Bir tavada Ravika zeytinyagdini kizdirin ve patlicanlar kizartin. Uzerine
rendelenmis sodani ve sarimsagi ilave edin. Pirinci, tuzu, naneyi ve yenibahari da ekleyip kavurma iglemine
devam edin. Son olarak da suyu ilave edip piringler suyunu ¢cekene kadar pisirin ve servis edin.
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