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PATLICANLI YUMURTA

5 orta boy patlican

1 orta boy sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1 tath kasidi tuz

2 Orta boy domates

1/2 cay kasig karabiber

Patlicanlari kdzleyiniz. Kabuklarini soyup incecik kiyiniz. Kiiglk bir tencereye koyup rendelenmis sogan, findik
blyUkliginde dogranmis domates ve yag ilave ediniz Tuz serperek hafif hararetli isida ara sira karigtirirarak
5-10 dakika pigiriniz. )

Bu karnigimi kiigUk bir tepsiye yerlestiriniz. Esit araliklarla yuvalar acip yumurtalari kiriniz. Uzerine tuz ve arzuya
gbre karabiber serpip kapak orterek aklar sertlesinceye kadar pigiriniz.
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