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PATLICANLI VE OTLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

50 gr. margarin

1 adet patlican

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Yarim demet taze nane
1 paket kabartma tozu
1.5 tath kasigi tuz

3 su bardagi un

Yesillikler ¢ok ince olacak sekilde kiyilir. Patlicanlar ince hareler olacak sekilde soyulur ve ufak kipler halinde
dogranir. Yumurta ve eritilmis margarin derin bir kapta ¢irpilir. Sit, yesillikler ve patlican ilave edilerek
karistirmaya devam edilir. Tuz ilave edilir. En son un ve kabartma tozu eklenerek elde edilen hamur kek kalibina
dokulur ve 180 derecede dnceden 5 dk isitilmig firnda kirdana yapismayacak kivama gelene kadar pigirilir.
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