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PATLICANLI VE MOZARELLALI RISOTTO

Eyip Seving

3 adet patlican

1 su bardag piring

100 gr suda mozzarella

3 yemek kasigi taze domates salcasi
s adet sodan

Sebze suyu

Sizma zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Patlicanlari yaglayip énceden isitiimis 200 derece firinda 35 dakika pisirin. Sogutup kabuklarini soyun ve kiigik
pargalara bolin. Dogranmig sogani 2 yemek kagigi zeytinyagiyla soteleyin. Pirinci ekleyip 1 dakika daha
karistirip tekrar soteleyin. Igine 1 kepge sebze suyu dokiin. Sebze suyu cektikge islemi tekrarlayin. Patlicanlari
ilave edip sebze suyunu yavasca risottoya ekleyin. 10 dakika sonra taze domates salcasini da ilave edin.
Risottoya bir tutam tuz ve karabiber serpip pisirin. Ocaktan alip 1 yemek kasigi zeytinyadi ve mozzarella
peynirini ekleyip karistirin. Servis yapin.
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