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PATLICANLI VE KAPARILI PIYALE YASSI SPAGETTI

- 1 paket Piyale Penne Yassi Spagetti
- 2 patlican

- 4 yemek kasigi konserve tane misir
- 1 cay bardagi kapari

- 4 yemek kasigi sizma zeytinyagi

- 2-3 feslegen yaprag!

-Tuz

Patlicanlarin u¢ kisimlarini kesip ince halkalar seklinde dilimleyin. Tuzlu suda 10 dakika bekletip stzin.
Konserve misir tanelerinin suyunu siiziin. Zeytinyagini tavada isitip patiicanlari kizartin. Kagit havlu tizerine alip
fazla yagini gektirin. Onceden hagladiginiz Piyale Yassi Spagetti?lyi genis bir kaseye alin. Uzerine patlican,
misir ve kaparileri ekleyip harmanlayin. Uzerini feslegen yapraklariyla sisleyip servis yapin. Enfes Piyale lezzeti
sevdiklerinizle paylasiimaya hazir.
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