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PATLICANLI VE DOMATES SOSLU MAKARNA

Yarim paket makarna

2 adet patlican

6 adet biyik taze mantar

3 adet domates

3 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

3 corba kasigi gicek yagi

1 fincan rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Tencereye suyu koyup kaynatiyoruz. igine tuz 1 gorba kagigi gigek yag ilave edip makarnamizi haglyoruz.
Diger tarafta patlicanlar alaca olarak soyuyoruz. Kip kip dogruyoruz. Uzerine tuz atip 5 dakika bekletiyoruz.
Yikayip stzllyoruz. Daha sonra kizartiyoruz. Kizaran patlicanlari havlu kagit igine aliyoruz.

Diger tarafta tavaya 6nce 1 yemek kagigi tereyagini eritiyoruz. Daha sonra kalan gicek yagimizi ilave idip i¢ine
sarimsak, mantar koyup kavuruyoruz. Kabugu soyulmus domatesleri ilave ediyoruz. 3-4 dakika soteliyoruz.
Eger patlicanlar kizartmak istemezsek mantarlardan 6nce ilave ediyoruz. Tuz, karabiber ilave ediyoruz.
Makarnalar haglayip, sizdikten sonra, sosla karigtiriyoruz. Uzerine rendelenmis kagar peyniri ile susleyip,
servis yaplyoruz.
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