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PATLICANLI TEPSI KEBABI

1 kilo kiyma

3 dilim bayat ekmek

Kofte bahar

Tuz

1 adet kuru sodan rendesi
2 adet yumurta

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
2 adet kabak

2 adet patlican

Kekik

2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

2 adet patates

2 adet domates rendesi

1 kahve fincani yogurt

1 corba kasigi ketgap

1 corba kasigi tahin

Kiyma, ekmek, kofte bahari, 2 yumurta ve tuzu yogurun. Kéfte hamuru yapin. Firin tepsisini yaglayin. Hamuru
tepsiye yayin. )

Sebzeleri kiip dograyin. Hamurun Uzerine yayin. Humur-da kirdanla birka¢ delik agin. Uzerine domates
rendesini gezdirin. 200 derece firinda 25 dakika pisirin. Yogurt, tahin ve ketgabi karigtirin. Bununla birlikte servis

yapin.
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